AILAKRANA

p 0.25Kg. - 6.3€
STEAK DE ATUN
VIDA UTIL 36 meses, desde la captura, a-60°C. Un mes a-
18°C. Una vez descongelado, mantenerlo
e, protegido con un film o un papel absorbente
| & § @yﬁ Q= entre 0-4° C durante un maximo de 48 horas.
SoiEoo NGOt sLuTeN CONDICIONES  Conservacion ptimaa-60°C. Unavez

CONSERVACION Udescongelado, conservar entre 0-4°C

Océano indico (FAO 51)
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Atlin de Aleta Amarillao Yellowfin
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INGREDIENTES At(n

USO ESPERADO  Pparaconsumo en crudo o cocinado

PRESENTACION Solomillo deat(n en caja EPS con hielo seco

CARACTERISTICASFIiSICO-QUIMICAS CARACTERISTICASMICROBIOLOGICAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
PLOMO < 0,3 mg./kg AEROBIOS MESOFILOS < 10°ufc/g COLOR Dentro de la gama de rojos caracteristicos de la especie
CADMIO < 0,10 mg./kg ENTEROBACTERIAS <10°ufc/ g OLOR Caracteristico del producto. Sin ninglin olor andmalo. Una vez
MERCURIO Lma/k LISTERIA A . - descongelado olor tipico a pesca fresca
<1mg. usenciaen r. - . : . .
9/%g MONOCYTOGENES 9 APARIENCIA  gin piezas dafiadas o golpeadas. Sin golpes de sangre evidentes, ni partes
HISTAMINA <100 mg./kg SALMONELLA _ . de sangacho
Ausenciaen 25 gr. TEXTURA Consistencia firmey compacta
OTROS

Ausencia de anisakis y/o parasitos. Sin cuerpos extrafios



