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CARACTERISTICASFISICO-QUIMICAS CARACTERISTICASMICROBIOLOGICAS
PLOMO <0,3 mg./kg AEROBIOS MESOFILOS  <10°ufc/g
CADMIO < 0,10 mg./kg ENTEROBACTERIAS <10°ufc/ g
MERCURIO <1mg./kg LISTERIA Ausenciaen 25 gr.
MONOCYTOGENES
HISTAMINA <100 mg./kg

SALMONELLA

Ausenciaen 25 gr.

0.3Kg. - 8.7€

CONGELADO

VIDA UTIL 36 meses, desde la captura, a-60°C. Un mes a-

18°C. Una vez descongelado mantenerlo
protegido con un film o papel absorbente entre 0-
4° C por un méximo de 48 horas

Conservacion 6ptimaa-60°C. Unavez
descongelado, conservar entre 0-4°C
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INGREDIENTES  Mahi Mahi (Dorado)

USO ESPERADO  Pparaconsumo en crudo o cocinado

PRESENTACION | omodemahi mahi en caja EPS con hielo seco

CARACTERISTICASORGANOLEPTICAS

COLOR
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APARIENCIA
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OTROS

Dentro de la gama de blancos caracteristicos de la especie

Caracteristico del producto. Sin ningn olor anémalo. Una vez
descongelado olor tipico a pesca fresca

Sin piezas dafiadas o golpeadas. Sin golpes de sangre evidentes
Consistenciafirmey compacta

Ausencia de anisakis y/o parasitos. Sin cuerpos extrafios



